Gebrauchs- und

Wartungsanleitung

(technisches Handbuch)

Chattenglut 1-flammig bis 6-flammig fiir
Geratetyp:

0201 - 0206
(Nutzung in ausreichend beliftetten Raumen
oder im Freien)

0301-0306
(Nutzung ausschlieBlich im Freien)

Hinweis:
Den Geréatetyp entnehmen Sie dem Gerate-
aufkleber.

Bestimmungsland:
DE, AT, CH.

Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme des
Gastrobrater lesen und griffbereit aufbewahren! Diese
Anleitung ist nur giiltig, wenn der Landercode auf dem
Gerét angegeben ist. Ist der Code nicht auf dem Geréat
angegeben, ist die technische Anleitung zur Anpassung
des Gerétes an die Nutzungsbedingungendes betreffen-
den Landes heranzuziehen.
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1. Schnellstart

Hinweis:

Falls nicht anders festgelegt, beziehen sich alle
nachfolgend, in dieser Bedienungsanleitung ge-
nannten Begriffe ,,Gerat/Einheit/Produkt/Zubehér/
Vorrichtungen® auf das Produkt ,,Chattenglut Gas-
trobrater”.

Vor Gebrauch diese Bedienungsanleitung lesen.

*  Nur im Freien verwenden. (Fur Gastrobrater
des Typs 0301-0306. Gerate des Typ 0201 -
0206 durfen auch in geschlossenen Rdumen
verwendet werden.)

+ Beim Montieren des Gerats empfiehlt es sich,
Handschuhe zu tragen.

+ Gasgerat, daher niemals Holzkohle benutzen.

+ Keine verstellbare Druckregeleinrichtung
benutzen. Druckregeleinrichtung mit fester
Einstellung nach der entsprechenden europai-
schen Norm (GemaB DIN 4811) verwenden.

+ Auf oder anstatt des Grillrostes keine Metall-
platte verwenden, die nicht von uns hergestellt
oder empfohlen ist.

+ Reinigen Sie die Teile der Grillwanne regelma-
Big, damit sich kein Fett entziinden kann.

-> Fettbrand Gefahr!!

BEI NICHTBEACHTUNG DIESER BEDIENUNGS-
ANLEITUNG KANN IHR GERAT ERNSTHAFT BE-
SCHADIGT WERDEN.

Zu lhrer Sicherheit:

Kein Benzin, andere brennbare Flissigkeiten oder
Dampfe in der Nahe des Geréates lagern oder be-
nutzen. Dieses Gerat darf bei dem Gebrauch nicht
in der Nahe von brennbaren Materialien stehen.

Bei austretendem Gas (Gasgeruch):

a) Das Flaschenventil der Gasflasche an der Gas-
flasche sofort schlieBen.

b) Flammen auch im Umfeld sofort I6schen (Ziga-
retten, andere Kochstellen, Lampen usw.).

c) Den Rost, wenn mdéglich herausnehmen (Ach-
tung heiB -> Verbrennungsgefahr).

d) Wenn der Gasgeruch nicht nachlasst, “Dicht-
heitskontrolle” (*siehe entsprechenden Abschnitt)

durchfiinren, oder sofort bei Inrem Handler oder
unserer Hotline nachfragen.

- Der Benutzer darf die herstellerseitig geschiitz-
ten Teile nicht verandern.

- Gasflasche nach der Verwendung immer sofort
schlieBen.

- Gasflasche nicht unter dem Geréat (Standgeréat)
aufstellen.

- Geréat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen
(niemals Kinder oder Tiere in der N&he). Die vom
Hersteller oder seinem Bevollmachtigten geschitz-
ten Teile dirfen nicht vom Installateur eingestellt
werden.

Anwendungsort Aufstellung:

+ Dieses Geréat darf nur im Freien verwendet wer-
den. (FUr Gastrobrater des Typs 0301-0306.
Geréte des Typ 0201 - 0206 diirfen auch in ge-
schlossenen Raumen verwendet werden.)

+  VORSICHT: Alle zuganglichen Teile kénnen
sehr heil3 werden. Kleine Kinder fernhalten.

* Zu brennbarem Material muss ein Mindestab-
stand von 60 cm eingehalten werden.

* Den Girill in heiBem Zustand nicht verlagern.
Das Gerat auf ebenem Boden benutzen.

+ Es darf nicht zur Ansammlung unverbrannter
Gase kommen.

Gasanschluss:

Das Gerat (0301-0306) ist flir den Betrieb mit
Butan/Propan-Gasflaschen (Baumarkt, Tankstelle
usw.) mit laut DIN 4811 geeigneten Druckminder-
ern (beiliegend) bestimmt (siehe Landertabelle).
Das Gerat (0201 - 0206) ist fur den Betrieb mit
Butan/Propan-Gasflaschen (Baumarkt, Tankstelle
usw.) mit laut DIN 4811 geeigneten Druckminder-
ern (beiligend) bestimmt (siehe Landertabelle) und
Erdgas.

Den Anschluss bzw. Wechsel der Fliissiggasfla-
sche immer an einem gut bellfteten Ort fern von
offenen Flammen, Funken oder Warmequellen
vornehmen.

Ein Video zum Gasanschluss finden Sie unter
nachfolgendem QR-Code:

i



Richtiges Wechseln von Fliissiggasflaschen

AUSGANGSSITUATION

Die entleerte Flasche soll gegen eine volle
ausgetauscht werden

Flasche zudrehen - dazu Rad rechtsherum
drehen

(BGN)

Jetzt mit der Hand Druckregeleinrichtung
abschrauben — rechtsherum drehen, keine
Zange benutzen

und

4.

FLASCHENWECHSEL

5.

6.

Q @

Alle Grafiken und Fotos:

Druckregeleinrichtung mit der Hand fest-
schrauben — linksherum drehen, keine Zange
benutzen

Flasche aufdrehen — dazu Rad linksherum
drehen

Am Schluss immer kontrollieren, ob der
Anschluss dicht ist — der aufgespriihte Schaum
darf keine Blasen werfen

& BGN
Berufsgenossenschaft

Nahrungsmittel
und Gastgewerbe



*Dichtheitskontrolle durchfiihren:

1. Die Dichtheitskontrolle immer im Freien durch-

fuhren. Nicht rauchen, keine offenen Brennstel-

len, keine brennbaren Materialien in der N&he.

Flaschenventil zudrehen.

3. Die Enden der Schlauchleitung jeweils an
Druckregeleinrichtung und Gerét anschlieBen.

4. Die Druckregeleinrichtung auf die Gasflasche
schrauben.

5. Lecks niemals mit einer offenen Flamme su-
chen, immer ein geeignetes Lecksuchspray
(Baumarkt) dazu verwenden.

6. Das Lecksuchspray (oder auch Seifenlauge)
rundum auf alle Anschllisse an (Gasflasche/
Druckregeleinrichtung/Schlauchleitung/Gerat)
auftragen. Die Flaschenventile MUSSEN ge-
schlossen bleiben. Das Ventil der Gasflasche
6ffnen, damit Druck im Leitungssystem ent-
steht.

7. Bilden sich Blasen, so zeigen diese immer eine
undichte Stelle an, die so nicht bleiben darf.

N

8. Zur Behebung der undichten Stelle die Mut-
tern etwas mehr anziehen. Das Gerat darf erst
betrieben werden, wenn keine undichte Stelle
mehr angezeigt wird (keine Blasenbildung er-
kennbar).

9. Das Ventil der Gasflasche wieder schlieBen.

2. Allgemeine Informationen

Unsere Modell Varianten:

Die Profi Gastrobrater Uberzeugen mit einem leich-
ten, Uberaus stabilen, praktischen und wirtschaft-
lichen Design. Das lasst die aus dem Profi Bereich
stammenden Bréter nicht nur widerstandsféhig

gegen Gebrauchsspuren, sondern auch zu einem
angenehmen Blickfang werden.

Sie sind ausgestattet mit Zindsicherung (Thermi-
sche Flammuberwachung) und Piezoziindung, und
in den Varianten 1-flammig bis 6-flammig erhéalt-
lich. Die Lieferung erfolgt komplett mit Schlauchlei-
tung und Druckregeleinrichtung, zum Anschluss an
alle handelstblichen Propangasflaschen (nur bei
Flussiggas Ausfihrung).

Merkmale:
+ Edelstahl rostfrei (bei entsprechender Konfigu-
ration)

+ umfangreiches Zubehdr = Flexibel einsetzbar

+ Einfache Bedienbarkeit

- AuBerst langlebig, auch im stiandigen gewerb-
lichen Einsatz

+ 10 Jahre Ersatzteilversorgung gewéhrleistet



+ Hohe Fertigungsqualitat den aktuellen und
zukunftigen Anforderungen unserer Zielgruppe
entsprechend ausgelegt

+ Andere erfinden sténdig neu, wir entwickeln
weiter

+  Komplett in Deutschland (Hessen) gefertigt

3. Aufbau und Bedienungsanleitung

3.1. Aufstellung

1. Montieren Sie die Beine mit den Fligelmuttern
am Gehé&use.
2. Priufen Sie mogliche Abstande und Positionen
der Ziindkerze und Thermoelemente.
Legen Sie den Rost auf das Gehduse.
Stellen Sie das Gerét zum Betrieb sicher auf
einen festen Untergrund und halten Sie brenn-
bare Materialien vom Gerét fern. Der vorge-
schriebene Mindestabstand zu umliegenden
Wanden betrdgt 350 mm. Der vorgeschriebene
Mindestabstand zu Flissiggasflaschen be-
tragt 70cm. Wir empfehlen diesen Mindestab-
stand zu allen Objekten in der Umgebung (z.B.
Wénden) einzuhalten. Bitte beachten Sie die
technischen und berufsgenossenschaftlichen
Regeln fur die Anwendung von Flussiggas. Bei
gewerblichem Einsatz ist nach DGUV Regel
110-010 eine zweistufige Sicherheitsdruckre-
geleinrichtung ,,S2SR* und ab 0,4m Schlauch-
lange eine Schlauchbruchsicherung einzuset-
zen.
5. Fdullen Sie die Fettauffangwanne mit Wasser
und schieben sie diese in die dafiir vorgesehe-
ne Schiene unterhalb des Geh&duses.

How

3.2 Anschluss

Drehen Sie das Flaschenventil von Hand durch

Linksdrehung direkt auf das Gewinde der Propan-

oder Butan Flissiggasflasche. Verwenden Sie aus-

schlieBlich Druckregeleinrichtungen mit folgenden

Werten:

+ Ausgang: 50 mbar 1,5kg/h

+  Gummi- oder Kunststoffschlauchleitungen der
DIN EN 16436-2 der Klasse 1, 2 oder 3 bis
40cm. Uber 40cm nur mit Schlauchbruchsiche-
rung.

3.2.1. Aufbau Flissiggas Version

Im privaten Haushalt muss dies von einer quali-
fizierten Person durchgefuhrt werden - dies gilt fur
Gastrobréater des Geratetyps 0201 - 0206. Zuerst
schrauben Sie die Uberwurfmutter vom Anschluss-
stiick. Dahinter finden Sie die kleine Schneidhulse.
Dies ist der Schneidring, mit dem das Anschluss-
stiick fest auf die Schlauchleitung gepresst wird.
Das Anschlusssttick selbst ist innen konisch und
sorgt so fur eine dichte Verbindung.

Um die Schlauchleitung mit der Zuleitung zu

ver- binden, schieben Sie die Uberwurfmutter auf
das Anschlussrohr des Gastrobréater. Danach den
Schneidring (dickeres Ende zuerst). Nehmen Sie
nun die Schlauchleitung und driicken Sie diese
gegen den Ring. Halten Sie diese Position und
ziehen Sie die Uberwurfmutter tiber das Gewinde
des Gas- schlauchs handfest an.

Damit der Anschluss dicht wird, nehmen Sie nun
fur die Uberwurfmutter einen 17er Maulschlissel
und fur den Gasschlauch einen 14er Maulschliissel
und ziehen Sie die Verbindung in entgegengesetz-
ter Richtung fest.

HINWEIS:

Verwenden Sie auch nach einem Austausch immer
nur Gummi- oder Kunststoffschlauchleitungen
der DIN EN 16436-2 der Klasse 1, 2 oder 3. Der
Schneidring wird beim Anziehen der Mutter auf
das Anschlussrohr gepresst und dichtet dieses
rundum ab.

Nun wird auf der anderen Seite des Gasschlauchs
der Gasdruckregler aufgeschraubt und mit dem
entsprechenden Schllssel vorsichtig fest angezo-
gen, damit alles dicht wird. Verwenden Sie auch
nach einem Austausch immer DVGW gepriifte
Schlauchleitungen.

Entfernen Sie nun die Ventilschutzkappe der
Flussiggasflasche und drehen die Druckregelein-
richtung per Hand durch LINKSDREHUNG auf
das Gewinde der Flus- siggasflasche. Verwen-
den Sie ausschlieBlich den am anderen Ende der
Schlauchleitung, montierte Druckregeleinrichtung
(50 mbar bzw. ggf. 30 mbar oder 37 mbar).

Anschlussvideo Gasschlauch: E] El



3.2.2. Aufbau Erdgas Version

Der Anschluss an eine Erdgasversorgung hat
durch einen Fachbetrieb zu erfolgen.

HINWEIS:

Stellen Sie das Gerat zum Betrieb sicher auf einen
festen Untergrund und halten Sie brennbare Mate-
rialien vom Gerét fern.

Halten Sie das Gerat von Kindern und Tieren fern.
Lassen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt.

Der vorgeschriebene Mindestabstand zu umge-
benden Wanden betrdgt 350 mm.

Beachten Sie die im Service Bereich von
ChattenGilut.info zur Verfigung gestellten Doku-
mente fur den Umgang mit Flaschenanlagen.

3.3 Uberpriifung

Vor dem Gebrauch des Gastrobrater ist eine Dicht-
heitskontrolle durchzufiihren.

Bepinseln Sie dazu die Gasanschlisse/Verbin-
dungen mit Seifenlauge (schaumbildendes Mittel)
oder ein vom DVGW anerkanntes Lecksuchpray
aus unserem Shop und setzen Sie anschlieBend
die Schlauchleitung unter Druck.

Die Verbindungen sind dicht, wenn keine Blaschen
aufschaumen. Diese Kontrolle darf keinesfalls bei
offener Flamme erfolgen!

Bei gewerblichem Einsatz und bei Gasschlauch-
langen Uber 40 cm ist It. Vorschrift eine Schlauch-
bruchsicherung einzusetzen. Ebenso muss
unbedingt ein Niederdruckregler mit Uberdrucksi-
cherung nach DIN 4811 verwendet werden.

3.4 Zindung

Den linken Knebel von der 0-Stellung um 90° Grad
nach links drehen, Knebel eindriicken und roten
Knopf am Piezzoziinder eindriicken und damit das
linke Brennerrohr ziinden. Den Knebel noch 10
Sekunden halten, damit der Brenner Betriebstem-

peratur erreichen kann. Wenn die Flamme erléscht,
erst nach zweiminutiger Pause einen weiteren
Startversuch unternehmen.

Danach kann durch eindriicken des benach-
barten Knebels der ndchste Brenner in Betrieb
genommen werden. Wichtig: Damit die Flamme
Uberspringen kann, immer nur den benachbarten
Brenner ziinden.

3.5 Hinweise

Geréte des Typ 020... (Brenner mit 2 Lochreihen
pro Brennereinheit/siehe Angaben auf Gerateauf-
kleber) dirfen nur im Freien oder gut belUfteten
Raumen aufgestellt werden. Geréate des Typ 030...
Brenner mit 3 Lochreihen pro Brennereinheit/(siehe
Angaben auf Gerateaufkleber) dirfen nur im Freien
aufgestellt werden.

Bei Rostbetrieb darf keine Folie auf den Rost
oder zwischen Rost und Flammabdeckung gelegt
werden da es sonst zu einem Hitzestau kommen
wuirde (Rost nicht voll belegen).

Die Gasversorgungsrohre miissen dem geltenden
nationalen Vorschriften entsprechen und regel-
maBig Uberprift und erforderlichenfalls ersetzt
werden. Die Umstellung auf eine andere Gasart
oder einen anderen Druck abweichend vom Liefer-
zustand ist nicht erlaubt.

3.6 Wartung:

3.6.1 Reinigung:

Rost, Flammabdeckung und die Fettauffangwan-
ne sind nach jedem Gebrauch mit einem handels-
Ublichen Haushaltsreiniger zu sédubern, da sonst
Fettbrand entstehen kann.

ACHTUNG: Reparaturen am Gerat dirfen nur von
einem Gasinstallateur vorgenommen werden. Bitte
beachten Sie, dass dies Ihrer eigenen Sicherheit
dient.

3.6.2. Brenner:

Zum Austausch und zur Reinigung der Brennerroh-
re kdnnen diese durch I6sen der Klemmleiste (Nr.
11) ausgebaut werden.



3.6.3. Ziindkerze:

Die Zindkerze lasst sich bei Bedarf mit einem pas-
senden Schraubenschlissel I16sen. Dazu nehmen
Sie die Ziindkerze heraus und klemmen das Zind-
kabel ab. Nur vom Fachmann ausfihren.

3.6.4. Thermoelement:

Das Thermoelement l&sst sich mit einem passen-
den Schraubenschlissel I16sen und herausnehmen.
Bitte trennen Sie dazu vorher die Verbindung zur
Gasarmatur. Nur vom Fachmann ausfihren.

3.6.5. Gasregler:

Zum Herausnehmen der Gasarmatur missen alle
Verbindungen der Gaseingangs- und Ausgangs-
rohre, das Thermoelement und die Ziindkerze von
der Gasarmatur getrennt werden. Im privaten
Haushalt muss dies von einer qualifizierten Person
durchgefihrt werden - dies betrifft nur Gerate des
Typs 0201-0206.

3.6.6. Zindknopf:

Die Uberwurfmutter, die den Druckknopf am Ge-
hause festhélt, [6sen, das Kabel abklemmen und
den Druckknopf abziehen.

Hinweis:

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Absténden (je
nach Nutzungsintensitat) die Gasanschlisse des
Grill auf ihre Dichtigkeit. Uberpriifen Sie grundsétz-
lich vor jeder Anwendung den Schlauch auf Dich-
tigkeit und Beschéadigungen.

Achtung:

Bitte das Gerat nicht mit Druckwasser (Hochdruck-
reiniger, Dampfstrahler) reinigen!

Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauches
nicht ohne Schutzhandschuhe!

Schalten Sie die Gasversorgung am Gasbehalter
nach Gebrauch aus!

Jede Anderung am Gerét kann geféhrlich sein! Im
Falle eines Gaslecks die Flissiggasflasche schlies-
sen.

Die in dem jeweiligen Land geltenden nationalen
Vorschriften zur Lebensmittelsicherheit sind bei der
normalen Verwendung und Wartung des Gerétes
zu bertcksichtigen.

4. Baugruppenubersicht (Abweichung
je nach Modell und Ausstattung)

01 Grillrost* (je nach Ausstattung
verchromter Stahl oder
Edelstahl)

02 Rostauflage” Edelstahl

03 Gehausefu Edelstahl

04 Gehause Edelstahl

05 Gaszufuhrleitung mit | (je nach Ausflihrung)

Anschluss Stahl oder Edelstahl

06 Schutzkappen Kunststoff

07 Fettauffangwanne Edelstahl

08 Hahnknebel Kunststoff

09 Piezo Ziinder mit Edelstahl Kunststoff
Gehéause

10 Zindkerze*

11 Brennerrohr* (je nach Ausflihrung)
Stahl oder Edelstahl

12 Thermoelement*

* - Muss im Laufe der Lebensdauer des Gerates
voraussichtlich ausgetauscht werden



5. Fehlersuche

Storung

Ursache & MaBBnahme

Brenner ztindet nicht

-Verschmutzter Brenner: reinigen

- Probleme innerhalb der Gaszufuhr

- Druckregeleinrichtung defekt

- Leitung, Flaschenventil, Dlise oder Mischhiilse,
verstopft

-Brenner nicht auf Mischhiilse aufgesteckt

Brenner hat Fehlzindungen

- Prifen, ob Gas vorhanden ist
- Anschluss der Leitung prifen
- Handler oder Hersteller kontaktieren

Fett entziindet sich unten in der Fettwanne (Schubla-
de) oder auf dem Schutzblech Gber dem Brenner

Zu hohe Grilltemperatur: Leistung vermindern
- Schutzblech tGber dem Brenner reinigen.

- Fettwanne zu voll: reinigen.

- Zu wenig Wasser: Wasser in die Fettwanne
nachfillen

Der Brenner lasst sich mit einem Streichholz anziin-
den, aber nicht mit der piezoelektrischen Ziindung

Ziundknopf, Drahtzuflihrung oder Elektrode der
Piezoziindung defekt oder Abstand der Spitze
zum Brenner zu groB oder zu gering: Soll ca. 3
mm, entsprechend Kkorrigieren.

- Die Anschliisse des Zinder Draht prifen

- Den Zustand der Keramik (Risse) und des Ver-
bindungskabels Uberprifen.

Flammen am Anschlussstutzen

Anschlussstutzen undicht: Gaszufuhr sofort ab-
stellen
- Handler oder Hersteller kontaktieren

Flammbild ungleich (leichte Schwankung normal)

- Brenner defekt oder verstopft
- Diusen verstopft: Dlisen austauschen.
- Handler oder Hersteller kontaktieren

Brenner Leistung unzureichend

Duse oder Mischhilse: Handler oder Hersteller
kontaktieren

Flammen hinter dem Gashahn und / oder Flammen
unter dem Gashahn

Gerat sofort ausschalten
- Gasflasche zudrehen
- Handler oder Hersteller kontaktieren

Achtung: Wegen der hohen Temperaturen des Gerates muss der Grill auf nicht brennbaren Materialien

(Oberflachen) aufgestellt werden.

Warnung: Die Oberflache des Gerates und seine Teile kénnen sehr hei3 werden. Es besteht die Gefahr von

Verbrennungen. Verwenden Sie eine Schutzausristung.




6. Technische Daten

Produkt-ldentnummer (CE): 1015-GAR-02083-23

Anwendungsbereich: EU-Gasgerateverordnung (EU/2016/426)

Prufgrundlagen: EU/2016/426 Alll B
2-flammiger Girill
CSN EN 203-1
CSN EN 203-2-10
3-flammiger Girill
CSN EN 484

7. Typenschild Gastrobrater

Gastrobrater ] ] O ] ] ] ] ]

Fur Datenblétter, Bedie- G30/37mbar | G31/30mbar | G20/20mbar | G25/20mbar | G30/30mbar | G30/50mbar | G31/37mbar | G31/50mbar
nungsanleitung und Zu- 13B/P (37) 13P (30) I2E, I2H I2ELL 13+(28-30/37) | 13B/P (50) | 13+(28-30/37) |  I3P (50)
behér hier scannen: reduzierte EIEAP () ) BPEn)
@ ~h alle Gasart rmelei rmelei i rmelei srmeloi ? s ? Geritetyp
] 2 3,6 KW 3,5 kW 4KW 3 kW 3,5 kW 3,6 kW 3,5 kW 3,6 kW 0201 |[]
- 4 7,3 kW 6,5 kW 7,5 kW 5,75 kW 7 kW 7,3 kW 7 kW 7,3 kW 0202 | [ ]
O] 6 10,8 kW 9,5 kW 1 kW 8,5 KW 10,5 KW 10,8 KW 10,5 KW 1 kW 0203 | [ ]
T 8 14,7 kW 12,5 kW 14,5 kW 11,25 kW 14 kW 14,7 kKW 14 kKW 14,7 kW 0204 | [ ]
LT tohl\SmbH & GO KG 10 18 kW 15,5 kKW 18 kW 14 kW 17,5 kW 18 kW 17,5 kW 18,4 kW 0205 |[ ]
ewerbegebiet 1
DRI 12 22 kKW 18,5 kW 21,5 kW 16,75 kW 21 kW 22 kW 21 kW 2216w | 0206 |[ ]
Bestimmungsland: DE, AT, CH » » s 'y

Achtung: Gerate des Typ 020... (2 Lochreihen pro Brennereinheit) sind in einem ausreichend beliifteten Raum oder im Freien aufzustellen.

L L L] L] L L

‘ ‘ G20/20mbar | G25/20mbar | G30/30mbar | G30/50mbar | G31/37mbar | G31/50mbar
2E, I2H 12ELL 13+(28-30/37) | I3B/P(50) | I3+(28-30/37) | I3P (50)

13B/P (30) 13P (37)
LesTUNG LEsTUNG LEsTUNG LesTNG LEISTUNG LESTUNG "
(Verbrauch in gi) (Verbrauch in gh) (Verbrauch in gh) (Verbrauch in gih) (Verbrauch in gi) (Verbrauch in g/h) Geritetyp
5 kW 4,5 kKW 3,5 kW 4,5 kW 3,5 kW 3,6 kW
(348) (371) (249) (348) (238) (278) 0301 |[]
9 kW 8,25 kW 7 kW 9 kW 7 kW 7,3 kW
c t t G l t (626) (689) (490) (674) (473) (562) 0302 |:|
I l 13 kW 12 kW 10,5 kW 13,5 kW 10,5 KW 1 kW
a e n u (925) (1009) (723) (1007) (706) (818) 0303 | [ |
JUERGEN DROSS PROFESSIONAL SERVICES GMBH 17 kW 15,75 kW TV 18IV WLy Ly
Kirchstrafe 44 | D-35630 Ehringshausen (1182) (1319) (980) (1328) (945) (1132) 004 | []
Telefon: 06449-92897919 | Fax: 06449-92897911 21 kw 19.5kW 17,5 kW, 22,51kW (73 KW {18 4K
E-Mail: info@dross-prcfelssionaI-services.com (1460) (1626) (1225) (1656) (1181) (1417) 0305 D
o e P 25 kW 23,25 kW 21 kW 27 kW 21 kW 22,1 kW
www.dross-professional-services.com (1738) (1941) (1470) (1983) (1418) (1702) 0306 |:|
Achtung: Gerate des Typ 030... (3 Lochreihen pro Brennereinheit) diirfen ausschlielich im Freien betrieben werden.
Nr. 1 01 5 Die Warmezufuhr bezieht sich auf den Netto-Brennwert (HS).

Serial No: D-03024-00001 Achtung: Vor Benutzung des Gerites die Gebrauct isung lesen.  Baujahr: 2024[] 2025[] 20261
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8. Fur gewerblichen Einsatz

8.1 Infos und Vorschriften der Berufsgenossenschaft zum gewerblichen Betrieb

11-kg-Flaschenanlage im Freien bzw. in Marktstdanden etc. mit
Schlauchleitungen von max. 40 cm Lange

@ Zweistufige Sicherheitsdruckregeleinrichtung,,S2SR”
(Safety two Stages Regulator - bisherige Bezeichnung: Uberdrucksicherheits-
einrichtung (UDS))

@ Schlauchleitung, max. 40 cm lang
® Rohrleitung
@ Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)
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(2]
©
(4]

11-kg-Flaschenanlage im Gebdude mit
Schlauchleitungen langer als 40 cm

v BGN A\NNNWNAYAYAYY 77/ 4 ANNNWNEYAYAY777/4
s dereicisins RO 598

G ]l

Zweistufige Sicherheitsdruckregeleinrichtung ,,S2SR”
(Safety two Stages Regulator - bisherige Bezeichnung: Uberdrucksicherheits-
einrichtung (UDS)) mit thermischer Absperreinrichtung (TAE) *

Schlauchbruchsicherung
Schlauchleitung langer als 40 cm
Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)

* optional ohne Manometer
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11-kg-Flaschenanlage im Gebaude mit
Schlauchleitungen von max. 40 cm Lange

']‘\\\} ANAYAYY 7 7/4

Lsse

hehedoinb s

@ Zweistufige Sicherheitsdruckregeleinrichtung ,,S2SR”
(Safety two Stages Regulator - bisherige Bezeichnung: Uberdrucksicherheits-
einrichtung (UDS)) mit thermischer Absperreinrichtung (TAE) *

@ Schlauchleitung, max. 40 cm lang
@ Rohrleitung
@ Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)

* optional ohne Manometer
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33-kg-Flaschenanlage
(Einflaschenanlage) ¥ BGN

N
R |
|~e® eee®

lias

-4

@ VerschlieRbarer Flaschenschrank (auBerhalb Geb&dude)

@ Druckregeleinrichtung mit einer Uberdruck-Sicherheitsabsperreinrichtung
,OPSO” (Over-Pressure Shut Off - bisherige Bezeichnung: Sicherheits-
absperrventil (SAV)) und einer Druckregeleinrichtung mit einem Uberdruck-
Abblaseventil mit begrenztem Durchfluss (PRV) sowie einer Abstiitzvorrichtung

@ Schlauchleitung, max. 40 cm lang

@ Rohrleitung

@ Schnellschlussventil mit thermischer Absperreinrichtung (TAE)

® Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)
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33-kg-Flaschenanlage
(Zweiflaschenanlage) < BGN

(1)

(5] 7]
d : [ | ]

—00 0000
T

@ VerschlieBbarer Flaschenschrank (aufierhalb Geb&dude)
@ Hochdruckschlauchleitung, max. 40 cm lang
@ Automatische Umschalteinrichtung

@ Druckregeleinrichtung mit einer Uberdruck-Sicherheitsabsperreinrichtung
,OPSO” (Over-Pressure Shut Off - bisherige Bezeichnung: Sicherheits-
absperrventil (SAV)) und einer Druckregeleinrichtung mit einem Uberdruck-
Abblaseventil mit begrenztem Durchfluss (PRV)

@ Rohrleitung

® Schnellschlussventil mit thermischer Absperreinrichtung (TAE)

@ Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)
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8.2 Vorschriften beachten

(Hier Auszug aus DGUV Regel 110-010)

Prifungen und Priiffristen von Fliissiggasanla-

gen zu Brennzwecken.

Allgemeines

Flissiggasanlagen sind vor ihrer erstmaligen In-
betriebnahme, vor Wiederinbetriebnahme nach
priifpflichtigen Anderungen und wiederkehrend zu
prifen.

Durch die Prifungen sollen Beschadigungen
sowie Méangel an der Flissiggasanlage rechtzei-
tig erkannt und behoben werden. Dadurch wird
das Risiko eines unbeabsichtigten Gasaustrittes
aus der Flissiggasanlage und damit verbundene
Gefahrdungen, z. B. durch Brand und Explosion,
minimiert. Die Prifungen tragen somit zu einem
sicheren Betrieb der Anlage bei.

Die Unternehmerin oder der Unternehmer hat Art
und Umfang erforderlicher Prifungen von FlUssig-
gasanlagen nach Abschnitt 2 § 14 sowie Abschnitt
3 §§ 15 und 16 der BetrSichV festzulegen. Die
Fristen fur die wiederkehrenden Priifungen sind
nach den § 14 und § 16 BetrSichV in einer Gefahr-
dungsbeurteilung zu ermitteln und festzulegen.

Die Prifungen von Flissiggasflaschen gemaB der
Richtlinie 2010/35/EU werden durch Verweis in der
BetrSichV im ADR-Recht (Ubereinkommen tiber
die internationale Beférderung gefahrlicher Giter
auf der StraBBe) geregelt.

Zur Prufung werden die Flissiggasflaschen an den
Gaslieferanten zuriickgeliefert. Aus Flissiggasfla-
schen, deren Priffrist abgelaufen ist, darf weiterhin
Flissiggas enthommen werden. Die Verwendung
von Flussiggas aus noch nicht entleerten Flissig-
gasflaschen mit abgelaufener Priffrist ist in der
Regel ohne Qualitdétsminderung méglich. Die Zeit
des Weiterbetriebes zur Entnahme ist durch die
BetrSichV nicht genau begrenzt. Der Unterneh-
mer/die Unternehmerin hat aber den zuldssigen
Zeitraum in der Gefahrdungsbeurteilung (gegebe-

nenfalls in Abstimmung mit dem Gaslieferanten)
festzulegen, hierbei sind die Vorgaben der TRBS
3145/TRGS 745 zu beachten. Das Fiillen von Flus-
siggasflaschen mit abgelaufener Priffrist ist nicht
erlaubt. Die Beférderung von Flissiggasflaschen
mit abgelaufener Priffrist auf 6ffentlichen StraBen
ist erlaubt, wenn sie der Prifung oder Entsorgung
zugefihrt werden und die Flissiggasflaschen fur
den Transport geeignet (sicher) sind, so dass z. B.
bei Leckagen an der Flissiggasflasche kein FlUs-
siggas mehr austritt.

Far die Zuordnung der Prifzusténdigkeiten und
-fristen entsprechend dem maximal zuléssigen
Druck PS kann nach BetrSichV anstelle des vom
Hersteller angegebenen maximal zuldssigen
Drucks PS auch der von der Unternehmerin oder
dem Unternehmer festgelegte zulédssige Betriebs-
druck PB zugrunde gelegt werden. Dieser festge-
legte zulassige Betriebsdruck PB ist in der Geféahr-
dungsbeurteilung zu dokumentieren.

6.2 Prifzustédndigkeiten

Die Unternehmerin oder der Unternehmer hat daftr
zu sorgen, dass die Fliissiggasanlagen nach An-
hang 3 Abschnitt 2 BetrSichV durch eine geeignete
zur Prifung beféhigte Person fir Fllissiggasanla-
gen oder eine zugelassene Uberwachungsstelle
gepriift werden.

Prifung der Flissiggasanlage nach Anhang 3 Ab-
schnitt 2 BetrSichV.

Von den Prifungen nach Anhang 3 Abschnitt 2
BetrSichV bleiben diese zu beachtenden Vorgaben
far Prifungen unberiihrt:

e Prifungen nach Anhang 2 Abschnitt 3 BetrSichV
(Explosionsgefahrdungen): siehe 6.8 Prifung der
Explosionssicherheit von Flissiggasanlagen nach
Anhang 2 Abschnitt 3 BetrSichV und

e Prifungen nach Anhang 2 Abschnitt 4 BetrSichV
(Druckanlagen): siehe 6.7 Priifung einer FI(issig-
gasanlage mit Uiberwachungsbeddrftigen Rohr-
leitungen der Versorgungsanlage nach Anhang 2
Abschnitt 4 BetrSichV
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Nach Anhang 3 Abschnitt 2 BetrSichV ist die Flis-
siggasanlage wie folgt zu prifen:

e vor der ersten Inbetriebnahme die zusarmmenge-
baute Anlage (§ 14 Absatz 1 BetrSichV),

e wiederkehrend nach den in Tabelle 13 genannten
Héchstfristen fur Priafungen (§ 14 Absatz 2 Be-
trSichV),

e nach priifoflichtigen Anderungen vor Wiederinbe-
triebnahme (§ 14 Absatz 3 Satz 1 BetrSichV),

z. B. priifoflichtige Anderungen infolge Instandset-
zungsarbeiten,

® nach auBergewdhnlichen Ereignissen vor Wieder-
inbetriebnahme (§ 14 Absatz 3 Satz 2 BetrSichV),
z. B. nach Brandunféllen oder Betriebsunterbre-
chungen von mehr als einem Jahr auf

1. sichere Installation,

2. Aufstellung,

3. Dichtheit,

4. sichere Funktion.

Folgende Héchstfristen fir die wiederkehrenden
Prifungen sind zu beachten:

- Tabelle 13 Héchstfristen far Priifungen
- Flissiggasanlage

- Wiederkehrende Priifung

- ortsverdnderliche Flissiggasanlage

-> mindestens alle 2 Jahre

- ortsfeste Flissiggasanlage

-> mindestens alle 4 Jahre

- Flussiggasanlage mit Gasverbrauchseinrichtun-
gen in Rdumen unter Erdgleiche

-> mindestens jéhrlich

- flissiggasbetriebene Rducheranlage
-> mindestens jéhrlich

(Quelle: BetrSichV Anhang 3 Abschnitt 2 Tabelle 1)

Priifung auf sichere Installation

Die Forderung der Priifung von Fllssiggasanlagen
auf sichere Installation umfasst insbesondere die
Prifung auf

e Eignung der eingesetzten Bauteile (z. B. vom
Hersteller fiir den jeweiligen Einsatz freigegeben),
e ollstdndigkeit der erforderlichen Bauteile und

Sicherheitseinrichtungen,

e ordnungsgeméBen Zusammenbau,

e Alter, Zustand und AuBenkorrosion, z. B. durch
Inaugenscheinnahme.

Prafung auf Dichtheit

Die Forderung der Priifung von Fllssiggasanlagen
auf Dichtheit ist z. B. erflllt,

- wenn bei Niederdruckanlagen die Rohrleitungen,
die unter dem Betriebsdruck stehen, bis zu den
geschlossenen Mehrfachstellgerédten der Ver-
brauchseinrichtungen vor dem Einlassen von Gas
mit einem Prifdruck von 150 mbar mit Luft oder
Stickstoff bzw. Flissiggas (nur bei wiederkehren-
der Prifung) beaufschlagt werden und nach dem
Temperaturausgleich von 10 Minuten der Prifdruck
wéhrend der anschlieBenden Prifdauer von 10
Minuten nicht abféllt.

Alle festen, beweglichen und I6sbaren Anschliis-
se sowie Leitungsverbindungen, welche nicht

mit dem Prifdruck von 150 mbar geprift werden
konnten, wie z. B. Verschraubungen vor einem
Prtfanschluss oder die Verschraubung der Druck-
regeleinrichtung mit der Schlauchleitung, werden
anschlieBend unter Betriebsdruck geprift, z. B. mit
schaumbildenden Mitteln wie einem Lecksuch-

spray.

- wenn bei Niederdruckanlagen zu Brennzwecken
in Fahrzeugen die Rohrleitungen von den An-
schlussstellen der Druckregeleinrichtungen bzw.
von den Priifanschliissen bis zu den geschlosse-
nen Mehrfachstellgeréten der Vlerbrauchseinrich-
tungen vor dem Einlassen von Gas

— mit Luft (bzw. Flissiggas bei wiederkehrenden
Prifungen) und

— mit dem 1,1-fachen Betriebsdruck bzw. bei Be-
triebsdriicken bis 50 mbar mit 150 mbar
beaufschlagt werden.

Der beaufschlagte Priifdruck darf nach einer
Wartezeit von 5 min fiir den Temperaturausgleich
wéhrend der anschlieBenden Prifdauer von 5 min
nicht abfallen.

Alle festen, beweglichen und I6sbaren Anschliisse
sowie Rohrleitungsverbindungen, welche nicht
mit dem Prifdruck von 150 mbar geprift werden
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konnten, wie z. B. Vlerschraubungen vor einem
Priifanschluss oder die Vlerschraubung der Druck-
regeleinrichtung mit der Schlauchleitung, werden
anschlieBend unter Betriebsdruck geprift, z. B. mit
schaumbildenden Mitteln wie einem Lecksuch-

spray.

- wenn bei Mitteldruckanlagen die Rohrleitungen
vor dem Einlassen von Flissiggas unter Betriebs-
druck mit Luft oder Stickstoff beaufschlagt werden
und nach dem Temperaturausgleich von 10 Mi-
nuten der Priifdruck wéhrend der anschlieBenden
Prifdauer von 10 Minuten nicht abféllt. Bei wie-
derkehrender Prifung kann auch Flissiggas als
Medium genutzt werden.

AbschlieBend werden alle festen, beweglichen und
I6sbaren Anschliisse der Rohrleitungen unter Be-
triebsdruck auf Dichtheit geprift, z. B. mit schaum-
bildenden Mitteln.

Prifung auf sichere Funktion

Die Forderung der Priifung von Fllssiggasanlagen
auf sichere Funktion beinhaltet:

e die Brennerprifungen mit Brennproben,

e die Prifung vorhandener Ziindeinrichtungen,

e die Prifung von weiteren Sicherheitseinrichtun-
gen wie z. B. Flammenuberwachungseinrichtun-
gen, Schlauchbruchsicherungen und Gas-Kipp-
schutzventilen bei Terrassenstrahlern,

e die Prifung von Dunstabzugshauben und Sicht-
prafung der Abgasfihrungen,

e die Prifung des Alters von Schlauchleitungen,
Druckregeleinrichtungen und weiteren Sicherheits-
einrichtungen,

e die Prifung des Zustands von Schlauchleitun-
gen, Druckregeleinrichtungen und weiteren Sicher-
heitseinrichtungen,

e die Prufung hinsichtlich Verbrennungsluftversor-
gung, Abgasdichtheit bzw. Abgasflihrung (siehe
Hinweise unter 5.1.12 Laftungseinrichtungen/Ab-
gasleitungen,).

Bei Verbrauchseinrichtungen beinhaltet die Funk-
tionspriifung, dass die Geréte fiir die Dauer von
mindestens 5 Minuten bei Nennwérmebelastung
in Betrieb genommen werden. Hierbei muss ein
stérungsfreies Brennen gewéhrleistet sein.

Die Prifung auf sichere Funktion umfasst bei
Flissiggasanlagen zu Brennzwecken in Fahrzeugen
insbesondere die Priifung der Verbrennungsluftzu-
fuhrungen und Abgasabfihrungen unter anderem
auf

e Dichtheit der Abgasrohre,

e freien Durchgang der Abgasrohre,

e steigende Verlegung der Abgasrohre in allen
Teilen,

e Befestigung der Abgasrohre mit Rohrschellen
sowie eine Brennprobe im Anschluss an die Dicht-
heitspriifung.

Schlauchleitungen

Da Schlauchleitungen in Folge mechanischer, ther-
mischer und chemischer Beanspruchung einem
schnelleren Verschleil3 ausgesetzt sein kénnen,
muss eine Prifung auf Briichigkeit, Risse, Aufquel-
len, sonstige Beschédigungen und bestimmungs-
gemdéBes Bewegen erfolgen.

Besondere Betriebsbedingungen

Sofern besondere Betriebsbedingungen vorliegen,
muss die Unternehmerin oder der Unternehmer
gegebenenfalls kiirzere Priffristen — unterhalb der
festgelegten Héchstfristen des Anhang 3 Abschnitt
2 BetrSichV - in der Gefdhrdungsbeurteilung fest-
legen. Besondere Betriebsbedingungen liegen z.B.
vor bei Verbrauchsanlagen oder Verbrauchseinrich-
tungen,

e die sich bestimmungsgemaBl bewegen (z.B.
Brennerbewegungen,),

e die Schwingungen, Vibrationen, Erschitterungen
ausgesetzt sind oder

e die besonderen chemischen oder thermischen
Beanspruchungen unterliegen.

9. Gasverbrauch Beispielrechnung

Bei der Auswahl der FlaschengréBen (z.B. 5kg-,
11kg- oder 33kg-Flasche) spielt die ,Verdamp-
fungsleistung” die entscheidende Rolle.

5kg-, 11kg- und 33kg-Flaschen haben jeweils
unterschiedliche Verdampfungsleistungen (siehe
Tabelle). Damit die bendtigte Gasmenge mit dem
bendtigten Druck zur Verfligung steht, sind be-
sonders die Anschlusswerte der angeschlossenen
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Gerate, die Betriebsdauer sowie die AuBentempe-
ratur zu berUcksichtigen. Richtwerte zu Entnah-
meleistungen aus Flaschen kénnen der Tabelle
entnommen werden.

5 kg 11 kg 33 kg

Periodisch bzw. 0,5 kg/h 0,8 kg’/h 1,8 kg/h
bei 50% Unter-
brechungen

Tabelle: Richtwerte der méglichen Gasentnahme
aus der Gasphase von Flussiggasflaschen.

Eine Umrechnung von Leistungsdaten am Gasge-
rat (Angabe meist in kW) in kg/h Flissiggas kann
wie im folgenden Beispiel vorgenommen werden:
Der Heizwert von 1 kg Propan entspricht 12,87
kWh. Beispiel: Fur ein Gasgerat mit einer Nenn-
warme- belastung von 24 kW ist ein Fllssiggasver-
brauch von ca. 1,86 kg/h erforderlich

(=>24 kW : 12,87 kWh/kg = 1,86 kg/h).

Entsprechend der Entnahmeart (kurzzeitig, perio-
disch, Dauerentnahme) wird durch z. B. das Zu-
sammenschalten von mehreren Gasflaschen die
erforderliche Gasmenge zur Verfiigung gestellt.

10. Beispiel Grillgutkapazitat - Wieviel
Grillgut passt auf den Gastrobréter
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Brenner
Variante

Belegung (ca.)

ler

9 Wirstchen + 6 Steaks
oder

18 Wiirstchen

oder

12 Steaks

11. Wichtige Datenkiirzel zur Uber-

2er

14 Wirstchen + 9 Steaks
oder

28 Wirstchen

oder

18 Steaks

3er

19 Wirstchen + 12 Steaks
oder

38 Wirstchen

oder

24 Steaks

4er

23 Wiirstchen + 15 Steaks
oder

46 Wirstchen

oder

30 Steaks

S5er

28 Wiirstchen + 17 Steaks
oder

56 Wirstchen

oder

34 Steaks

Ger

33 Wirstchen + 20 Steaks
oder

66 Wirstchen

oder

40 Steaks

sicht:

Abkiirzung | Technische Erlauterung

rts Rechts

RH Righthand (rechts)

ks links

LH Lefthand (links)

KN Innenkonus

UM Uberwurfmutter

RST Rohrstutzen

STN Stecknippel

AG Aussengewinde

IG Innengewinde

G Gewindebezeichnung fir zyl. Innen-
bzw. AuBengewinde nach DIN ISO
228-1

OPSO over pressure shut-off, bisherige
Bezeichnung: Sicherheitsabsperr-
ventil (SAV)

SBS Schlauchbruchsicherung

RVS Schneidringverschraubung entspr.
EN ISO 8434-1

SKU Steckkupplung

TAE Thermische Absperrsicherung

UDS Uberdruck Sicherheitseinrichtung

LPG Liquefied Petroleum Gas; Flissig-
gas (Propan/Butan)

LNG Liquid Natural Gas (Flissigerdgas)

ND Niederdruck

DVGW Deutsche Vereinigung des Gas- und
Wasserfaches e.V.

TRF Technische Regel fur Flissiggas

TRG Technische Regeln fur Druckgase

TRGI Technische Regeln Gasinstallation
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Direkt zu unseren Produkten:

Zubehdr fur lhren neuen Gastrobréater: Unser Ersatzteilkonfigurator fur lhr Gerat:

.(©'q

Zum Produkt:

Unsere Gastrobrater gibt es von 1 bis 6 flammige Neben den Gastrobratern finden Sie in unserem
Geréte als Tisch- und Standgeréte: Shop auch Hockerkocher, Holzkohlebréater und
vieles mehr:
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Kontakt:

Juergen Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44
D-35630 Ehringshausen

Tel.: +49 644 992 897 919

E-Mail:
info@dross-professional-services.com
Website:

www.kf-gastrobraeter.de
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